Comment le reconnaitre ?

Le bucein ondé & une coquille
calcaire spiralée & canal siphonal
court brusquement réfléchi

en arrigre ; la spire est pointue

| eties fours sont bien délimitgs,
0Mmés de stries spiraldes et

de cotes bien marguées.

La coquille offre une large

Comportement

Le buctin ondé wit seul ou en
petites colonies sur des fonds
sableux ou sablo-vaseux, depuis
les eauix peu profondes jusqu'a
environ 100 m de profondeur.
On le trouve aussi dans

des bandes de sable entre

des aréfes rochetrses ou dans
des grands herbiers.

ouverture et le labre est lisse.
Le buccin ondé

un opercule et ['intérieur de
fa coquille n'est pas nacré.
Le corps ressemble & un gros
gscargot avec des yeuy, deux
fentacules, une bouche et
un pied qui lui sert & se fixer
sur le fond et & ramper.

Comment I'appelfe-t-on

en France ?

Le buccin onde est commercialise
sous fe nom de bulot, mais

on I'appedle aussi beriot, bucain,
conteux, COUCOU, grosse
bigorme, goglu, ran et maskora
(Pays basque}.

Robe

Elle est globalement brun clair,
parfois blanchétre ou grisétre,
plus ou moins tachetge d'ocre,
ou avec des bandes légérement
plus foncées. Mais de foute
fagon les couleurs sont termes
et la coquille est souvent
couverte de petits parasites.

Reproduction
Les ceufs sont pondus en larges
tas dans des capsules ovigéres.
Le fruit de ia ponte se fixe

aux pierres ; arrondl et spongieux
et souvent rejets sur les plages,

il est appelé “savonnette

oe mer” par les matalofs.

Le développement larvaire se fait
olans 'ceuf, ce qui donne naissance
directement & des petits buccins
ondés parfaitement formes,

Et dans les autres pays ?
Hormschecke (Allemagns) ; whelk
(Angfeterre) ; buccino (Espagne) ;
buccina (ltali).
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Croissance

On ne connait pas la durée

de vie de ce mollusque ; mais
ia taille moyenne des buccins
ondés ramasses se sifug entre
7 et 8 cm. Cependant certains
spécimens atteignent 12 cm

et méme parfois 15 cm.




bivalvas

Alimentation

Le buccin ondé se nourrt

de coquillages bivaives donf

il perce Iz coquille | i mange
aussi cles vers marins.

Ce gastéropode marin est aussi
un nécrophage qui mange

les cadavres de poissons qu'il
découvre et il est en méme
temps un détrivore, c'est--dire

un animal gui mange des detritus

d'algues et de molusgues.

Gastronomie

Sa chair est comestible mais de
consistance caoutchoufeuse ef
assez ferme. On mange les
buccins, apres cuisson au court-
bouillan, froids en vinaigrette

ou avec de la mayonnaise,

Ou vit-i ?

P Répartition
en France
Le buccin
onde est
une espece #
COMMUNe SuUr
les cotes de
FAtiantigle, de fa
Manche ef de la mer
du Nord ; il est
complefement absent
en Méditerranee,

Il vit surtout sur

des liftoraux mixtes,
ou plagues de sable
&t tables rocheuses
se melangent.
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Comment le pécher ?

Pour récolfer fes buccins ondes,
il suffit die les prendre & la main.
On ne peut en faire de belles
récolfes gue lors des grandes
marées, aprés [e refrait des eaux
vives, Il faut prospecter les
grands herbiers et les couloirs
sableux situés a la imite des
plateaux rocheux, c'est-2-dire

4 la cote zéro indiguée sur les
cartes marines.

Comme appat

Le corps entier du buccin ondé
sert auss/ d'appat ; la fermeté de
5a chair le fait bien tenir sty un
hamecon ; c'est une bonne bogle
pour attirer las rousseties et

les morues sur des hamegons
du n®1/0 au n" 3/0. Lorsque fes
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buccing sont nombreuy, on peut
les récolter en laissant sur e fond
un gdem-magueraay ou

un petit facaud mort ; al bout
d'une heure, I suffit ce remaontsr
le cadavre du poisson pour les
découvrir bien fixés sur ce dernier

Dans toutes les mers

La famille des buccinidés
regroupe plus de 400 espéces
qui sont réparties aussi bien dans
les eaux arctigues ou fempérees
gue chaudes. Dans les eaux
froides et tempérees les couleurs
des coguilles sont loujours
ternes, alors gue celgs

des especes vivant dans

les mers fropicales sont vives

et trés colorées,
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