- Comment la reconnaftre ?

La coquilte Saint-Jacgues est
un coquillage & valves indgales ;
54 valve supérisure, mfsgauwe,
aﬁpﬁi&ﬂmqu&lm!ﬁmm

Lasdmmvarmmdesoﬁfas
trés marquées et arrondies
a l'extérisur, sépandes par
un creux & I'intérieur;

Reproduction

La coquille Saint-Jacques
est ovipare. Chez ce bivalve,
les sexes sont sépares,

Les femelles et les méles confient
Jeurs ovules et semences a /'sau
ou se fait fa fécondation ;

' les caufs pélagiques finissent
par éclore en donnant des petits
coquillages qui gagnent fe fond.

Comportement :

La coquille Saint-Jacques

Vit dans des eaux froides,

sur des fonds sableux ou formés
de graviers assez fins.

Ce coquiliage vit en gisements
parfois trés denses depuis

la cote 0 des cartes marines
jusqu'a 100 m ef plus

de profondeur. Ce coquillage
est un moliusque nageur qui

s& déplace par éjection de 'eau
lors de la fermeture brutale

de ses valres,

. Et dans les autres pays ?
Filgermusche! (Allemagne) ;
scallop {Grande-Bretagne) ;

concha de peregrino (Espagns) ;

pettine, ventaglio, conchiglia
di San Giacomo, conchiglia
ael pailegring (ftalig).

Croissance

La crofssance de ce bvalve est
83862 rapide car, mesurant
environ 1 em au bout d'un an,

il atteint environ 8 cm au cours
de sa guatridgme année. La taille
moyenne des individus péchés
estde 114 12cm; les plus
grosses coquilles Saint-Jacques
avoisinent les 15 cm. Il est bon de
savoir que fa taille légale minimale
de ramassage st de 11 cm.

Robe

Les deux valves ont ges couleurs
différentes ; la valve gauche est
souvent brun rougestrs, alors
que fa droite est blanchéire
tourmant vers le brun et
parsemeée de taches sombres.
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‘ Alimentation

Comme ia plupart des bivalves,

la coquille Saint-Jacques

se nournt essentiellement par
filtration continue de I'eau de mer
qu'elle aspire. Elle absorbe donc

P> Répartition
en France

La coquille
Saint-Jacques
n'est
presents
qu'en
Atlantique
et en Manche ;
mais ¢'est surtout
autour des cofes
de Bretagne qu'on
trouve ses plus fortes
concentrations.

La baie de
Saint-Brisuc abrite

un des plus importants
gisements d'Europe.

Ou vit-elle ?

i
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fous les animalcules
microscopiquas qui sont en
suspension dans ['eau. C'est
pourguoi on frouve les gisements
dans des zones ou 3
concentration de plancton est
particuliérement importante.

Gastronomie

La réputation de ia chair de la
coquille Saint-Jacques n'est plus
& faire ; elle est commercialisee
erug, cuite ou congelée et

glie fait I'objet o' une péche
professionneille importante,

mals trés réglementée. Depuis
guelgues années, la Marine
nationale contrile les bateaux
pour faire respecter la tailie
marchande et Je fonnage preleve,
car certains gisements
importanfs ont dispary a cause
d'une péche trop intensive qui se
fait au chalut de fond possedant
un réteau devant le filet pour
décoller les coguilies.
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Comment la pécher ?

Le ramassage des coguilles
Saint-Jacques ne peut se faire
que lors des grandes marees,
quand la mer se retire tres loin,
Il faut suivre la descente de

la marée et prospecter las Zones
sableuses ou ag fins graviers,
surtout si ces demieres sont
recouvertes d'algues, qu'il ne
faut pas hésiter & fouiller.
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Souvent la coquille est
recouverte de parasites

comme des balanes qui peuvent
finir par les masquer aux yeux

du pécheur & pied. Il ne faut plus
5 'attendre aujourd hui

& des péches miraculeUsss sur
les cotes, car les concentrations
importantes se trouvent

en eaux profondes.
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