Robe

La morve commune est

une reine du mimetisme,

car les couleurs de sa robe
varient beaucoup en fonction
de I'habitat ot elie séjourne ;
cepenaant, de facon générale,
52 robe est giobalement verte
avec une ligne latérale bianche
trés marquee. Le dos, plus fonce,
est moucheté ou marbré

| avec des refiefs allant du vert

| sombre au blond-roux. Le ventre
est blanchétre et les nageoires
sont marren fance.

Comment [a reconnaitre ?

Le corps de la morue est jong,
puissant et fusiforme ; il posséde
trois nageoires dorsales,

deux nageoires anales

et ges pelviennes qui n‘atteignent
pas l'anus. La ligne latérale

est tras visible, La téfe se termine
[par un museau peintu dont

la machoire supérieure dépasse
l'inféneure en longueur.

Un barbillon mentonnier est situé

La croissance de la morue est
rapide ; arrivé sur fe fond,
['alevin mesure de 2 & 6 cm pour
atteindre 20 cm au bout d'un an.
La femelie grandit plus vite que

le méle. La taille moyenne d'une
morue est de 50 & 90 cm pour
environ 5 kg, mais certains
individus afteignent 1,60 m pour
40 kg. Sa taille légale minimale
de capture est de 35 cm.

Et dans les autres pays ?
Dorsch, Kabeljau (Allemagne) ;
cod (Grande-Bretagne) ;

torsk (Danemark) ; bacalao
(Espagne) ; merfuzzo bianco
(Italig) ; kabelfjauw (Pays-Bas) ;
bacalhau (Poriugal).

Reproduction ;
La morue a un liev de ponte bien
déterminé en mer du Nord vers
lequel elle migre au moment

du frai qui a liew de février a avril ;
chague femelle pond beaucoup
d'eeufs : 2.5 millions par franche
de 5 kg de poids, dans des eaux
entre 4 et 6 °C. Les aeufs
mesurent de 1,38 1.5mm

de diamétre et sont de type
pélagique. Aprés une incubation
d'environ 12 a 15 jours, naissent
des larves de 4 mm qui seront
encore pélagiques durant

2 & 4 mois avant de descendre
sur fe fond.

Comportement

La morue se déplace en pleine
eau ou pres de la céte a plus
de 600 m de profondeur,

mais le plus souvent les bancs
vivent entre 80 m ef 200 m.
C'est un poisson benthigue,
daont les gros specimens

se tiennent foujours au large.
Espece boréale, la morue
aime les eaux froides entre.
2et 10 °C et & taux de salinité
relativement faible.
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OLI V]t = 'E] le r} La morue est un poisson Du bord, on peut la capfurer au
trés apprécie ef quiest 4 labase  surfcasting, mals le plus aifficile
de la nourriture dans des pays est de trouver la zone citiére

B Répartition comme Iz Norvége et le Portugal.  qu'elle fréquente. Il en va

épa Sa valeur commerciale est aussi  ce méme en péchant & soulenir
en France ~ importante en France. Sachair  d'une jetée. Mais c'est en bateau
Poisson aimant est maigre (2 % de lipides). que I'on fait les pius belles
Jes saux On commercialise également péches, en pratiquant & soutenir
s ot L son foie fumé, ses ceufs fumés & ras du fond, bateau au

baiitie, Y et son hulle, Quand elle est mouillage ou 4 la dérive. On Ja
ne fréquente fralche ou congelde, sa chair péche aussi & la traine de fond
FIOS JHNS TR, ast vendue sous le nom avec des leurres ou des appéts
durant les mois de cabillaud, alors qu'on parle naturels. Sa défense n'est pas
froids de | année. de morue quand elle est salée.  puissante ; la morue joue
Ainsi, on [ trouve Elle ast trés utilisée simplement de son poids. Une
surtout en mer (Lj pour la confection de portions fois mise au sec, if faut la vider
du Nord et en Manche ; : - :

g bkl de poisson pané congeiées. rapidement ef la mettre au frais.
et 8 un degré moindre _
en Atlantique. = i Y i
Elte est totalerment ! e i
absents en e P I|
Médfterranée.

Alimentation Eile mange toute l'année

La morue mange de tout : avec une période de trés forte
poissons, comme des tacauds, activité alimentairs an fuin
sprats, merians et méme soles ; et juillet, st une periode
crabes nageurs ou de fond ; trés faible de fevrier & avril,
crevettes ; vers marins ce qui correspond 4 la période
et cephalopodes. de reproduction.
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